
Drinks



KAFFEE & Tee
Espresso 4

Café Crème  4.5

Americano*  5

Doppio Espresso   5

Espresso Macchiato  5

Cappuccino*   5.5

Lupoccino Süsslupinen ko�einfrei 5.5

Cortado    6

Flat White*   6.5

Latte Macchiato*   6.5

Dirty Chai Latte* Chai mit Espresso Shot 8

Diverse Bio-Tee Sirocco, Schmerikon 5

Matcha Latte*  6.5

Golden Milk* Kurkuma 6.5

Chai Latte* 6.5

* auch Iced erhältlich +1

SOFTGETRÄNKE
Wasser mit / ohne  3dl/5dl 4/6
Werki

Eistee hausgemacht  3dl/5dl 5/7.5
frisch zubereitet

Apfel-Schorle  33cl 4
Samuel‘s

Trauben-Schorle  33cl 4
Adam + Uva

Kola Klassisch / Zéro  33cl 5
Vivi

Heidelbeer Gazosa  35cl 5
La Fiorenzana

Pamplemousse Limo  33cl 5
Super Natural Club

Calamansi  33cl 6
Urban Lemonade

Kombucha Himbeere & Zitrone  33cl 6
Super Natural Club

Kombucha Passionsfrucht  33cl 6
Super Natural Club

Matcha Soda  33cl 6
Soully

Super Ginger Curcuma  33cl 6
Super Natural Club

Mate Guarana  33cl 6
Urban Lemonade

Mate  33cl 6
El Tony

Lokal Geröstet von 
der Genuss-schmiede 

nebenan!



Auserlesene Weine in Zusammen-
arbeit mit Cava Rava (Rappi-Jona) 
und WeinHaus (Zürich)

WEIN OFFEN
SCHAUMWEINE 1dl/7.5dl

Chardonnay Brut Spumante, Piemont (I) 8/52
Borgo Maragliano - 100% Chardonnay

Crémant d'Alsace Brut, Elsass (F) 9/58
Burckel Jung - Auxerrois, Pinot Blanc, 
Riesling, Pinot Gris

WEISSWEINE 1dl/7.5dl

Damana Verdejo, Rueda (E) 6.5/42
Bodegas Tábula - 100% Verdejo

Riesling «Fruits de Lune», Elsass (F)  7.5/49
Burckel Jung - 100% Riesling

Oineus Pinot Gris, Eglisau ZH (CH) 8.5/55
Weinbau Boris Peter - 100% Pinot Gris

ROTWEINE 1dl/7.5dl

Damana 5, Ribera del Duero (E) 7/45
Bodegas Tábula - 100% Tempranillo 

Barahonda Crianza, Yecla (E) 8/52
Bodegas Barahonda - Monastrell, Syrah, 
Petit Verdot

Poncaia, Friaul (I) 9/58
Subida di Monte - 100% Merlot

ROSÉ 1dl/7.5dl

Gigaro Rosé, Côtes de Provence (F) 7.5/49
Domaine La Madrague - Grenache, Rolle, 
Cinsault, Syrah

WEIN FLASCHEN
SCHAUMWEINE 7.5dl

Versé Rosé Extra Brut, Südtirol (I) 55
Weingut Pitzner - 100% Vernatsch 

Franciacorta Brut, Lombardei (I) 68
Santus - Chardonnay, Pinot Noir

WEISSWEINE 7.5dl

Sauvignon Blanc, Friaul (I) 49
Venchiarezza - 100% Sauvignon Blanc

Chardonnay Holzer, Traisental (A) 49
Andreas Holzer - 100% Chardonnay

Fraga Do Corvo, Galizien (E) 49
Grandes Pagos Gallegos - 100% Godello

ROTWEINE 7.5dl

Quinta da Basilia Reserva, Douro (P) 55
Quinta da Basilia - Touriga Nacional, Touriga 
Franca, Tinta Roriz

Lo Mòn, Priorat (E) 58
Trossos Del Priorat - Garnacha, Carinyena, 
Syrah, Cabernet Sauvignon

Lagrein Riserva, Südtirol (I)  65
Weingut Pitzner - 100% Lagrein
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BIER OFFEN
BIER FACTORY (RAPPI-JONA, SG) 3dl/5dl

Rappi Hell Spezial Hell, 5.2% 5/7.5
goldgelb, leicht, erfrischend, sü�g 

Stallgans Pale Ale, 4.7% 6/8.5
strohgelb, zitrusfruchtig, spritzig, angenehme Bittere

Stallfuchs Red Ale, 5.0% 6/8.5
kupferrot, schlichte Malzsüsse, dezente Hopfenbittere 

ADLER BRÄU (SCHWANDEN, GL) 3dl/5dl

Panix Perle Spezial Hell, 5.2% 5/7.5
strohgelb, herb, erfrischend  

Kellerbier Naturtrüb, 4.7% 5/7.5
sattgelb, mild , sü�g  

Fridolin Kundert Spezial Dunkel, 5.0% 5/7.5
dunkelbraun, malzaromatisch, weich 

VONI BRAUEREI (RAPPI-JONA, SG) 3dl/5dl

Bergföhre Dinkel Braunbier, 4.9% 7/9.5
kastanienbraun, würzig, nussig, feine Bittere  

BRAUEREI SCHNUZZ (RAPPI-JONA, SG) 3dl/5dl

Crazy oder Speedo Gonzales NEIPA, 5.8%/5.4% 7/9.5
orange-gelb, tropisch, fruchtig, exotisch, schöne Bittere

Offenbiere 
gibt‘s auch als 

Pitcher (1.5l)
20/23/26



BIER FLASCHEN
BIER FACTORY (RAPPI-JONA, SG)

Rappi Hell Spezial Hell, 5.2% 33cl 6
gold-gelb, leicht, erfrischend, sü�g

Rappi Dunkel Spezial Dunkel, 5.2% 33cl 6
dunkelbraun, malzaromatisch, samtig, weich

Flat White Co�ee Stout, 6.0% 33cl 8
schwarz, cremig, röstaromatisch 
(Collab Genuss-Schmiede)

WHITEFRONTIER BREWERY (MARTIGNY, VS)

Pillows Blanche, 4.0% 33cl 7
hellgelb, leicht, fruchtig, erfrischend

Log-Out & Live Pale Ale, 5.0% 33cl 7
caramelfarben, tannig, zitrusfruchtig

Amor Fati IPA, 6.5% 33cl 8
dunkelgelb, exotische Früchte, blumig, hopfig

Memento Himbeer-Sour, 5.5% 33cl 8
pink, fruchtig, frisch, angenehme Säure

BAARER BIER (BAAR, ZG)

Goldmandli Spezial Hell, 5.2% 33cl 5.5
gold-gelb, fein, ausgewogene Bittere

Bügel-Spez Spezial Hell, 5.2% 50cl 7.5
gold-gelb, harmonisch, erfrischend

BIERWERK (ZÜRICH, ZH)

Velobier Micro IPA, 2.8% 44cl 8
orange-gelb, zitrusfruchtig, leicht

Rainbow IPA, 6.0% 44cl 9
gold-gelb, fruchtig, harzig, ausbalanciert

BRAUEREI LOCHER (APPENZELL, AI)

Weizen Hefeweizen (Bio), 5.2% 50cl 7.5
gold-gelb, Bananenaroma, frisch-fruchtig, würzig

BRASSERIE BFM (SAIGNELÉGIER, JU)

La Meule Blonde, 6.0% 33cl 7
orange-gelb, zitrusfruchtig, Salbei-Note, 
anhaltende Bittere

La Brouette Amber Ale, 5.0% 33cl 7
kupferbraun, malzig, leichte Grüntee-Note, mild

La Saison Sour Ale, 6.0% 33cl 7
gold-orange, holzfass-gereift, fruchtig, 
säuerlich, leicht

ALKOHOLFREI
Quöllfrisch Hell Locher 33cl  5     
hellgelb, fruchtig, frisch, leicht

Superhero IPA Bier Factory 33cl 6    
gold-gelb, hopfig, aromatisch, dezente Bittere 

Weizenbier Locher 50cl 7.5     
gold-gelb, fruchtig, frisch, spritzig, ausgewogen

Ciders &
GINGER BEER 

Ginger Beer Locher, 2.4% 33cl 6

Cider Dry-Hopped Bier Factory, 5.7% 33cl 7

Saft vom Fass trüb Möhl, 4.0% 50cl 7.5



longdrinks
Turbo Tony 14
Vodka, Mate

Skinny Bitch  14
Vodka, Limette, Soda

Moscow/London/Mexican Mule  15
Vodka/Gin/Tequila, Ginger Beer, Limette

Dark & Stormy 15
Rum dunkel, Ginger Beer, Limette

Cuba Libre  15
Rum dunkel, Cola, Limette

Hendrick‘s Tonic  15
Hendrick‘s Gin, Tonic, Gurke, Pfe�er

Tom Collins  15
Gin, Zitronensaft, Zuckersirup, Soda

Karate  15
Amaretto, Zitronensaft, Mate

heisses mit %
Corretto Grappa 1cl 8

Kafi 43 3cl 8

Carajillo 4cl 9

Kafi Luz Zwetschgen / Chrüter 4cl 7

Holdrio Zwetschgen 4cl 7

APERITIFS
Weisswein Gespritzt süss / sauer 9
Weisswein, Citro / Soda 

Rosé Lemon 9
Rosé, Bitter Lemon

Hugo 11
Spumante, Holunderblütensirup, Soda, 
Limette, Minze

Lillet Wild Berry  11
Lillet Rosé, Wild Berry Tonic, Beeren

Port Tonic 11
White Port, Tonic

Aperol Spritz 13
Aperol, Spumante, Soda

Rosato Spritz 13
Rosato, Spumante, Ginger Beer

Campari Spritz 13
Campari, Spumante, Soda

Sarti Spritz 13
Sarti, Spumante, Soda

Vermouth  Spritz  13
Vermouth, Spumante, Soda

alkoholfrei
Virgin Hugo 8
Holunderblütensirup, Tonic, Limette, Minze

Dolce Vita 9
San Bitter, Ginger Ale

Virgin Mojito 10
Ginger Ale, Rohrzucker, Limette, Minze



cocktails
Mojito 16
Rum hell, Rohrzucker, Soda, Limette, Minze

Caipirinha / Caipiroska 16
Cachaça / Vodka, Rohrzucker, Limette

Averna Sour 16
Averna, Zitronensaft, Soda, VeggWhite

Amaretto Sour 16
Amaretto, Zitronensaft, Orangensaft, VeggWhite

Whisky Sour 16
Rye Whisky, Zitronensaft, Zuckersirup, Angostura, VeggWhite

Basil Smash 16
Gin, Zitronensaft, Zuckersirup, Basilikum, VeggWhite

Paloma 16
Tequila, Grapefruit-Oleo, Limettensaft, Agavendicksaft, Soda

Pornstar Martini mit Spumante Shot 16
Vodka, Passoa, Passionsfruchtpüree, Limettensaft, Vanillesirup, VeggWhite 

Espresso Martini 16
Vodka, Kahlua, Espresso, Zuckersirup

Maleo 16
Rye Whisky, Apfelsaft, Zitronensaft, Pecan-Orgeat

Negroni 17
Gin, Campari, Vermouth di Torino

Long Island Iced Tea 17
Vodka, Rum hell, Gin, Tequila, Orangenlikör, Zitronensaft, Cola

DIGESTIFS
Braulio Amaro Alpino, 21.0% 4cl 7

Averna Amaro Siciliano, 29.0% 4cl 7

Grappa Amarone Valpolicella, 40.0% 2cl 8

Grappa Amarone Barrique Valpolicella, 40.0% 2cl 10

Oban Malt 14 years, 43.0% 4cl 12

Lagavulin Malt 16 years, 43.0% 4cl 14



@werkibar
www.werkibar.ch

DI – DO 9:00 – 23:30
FR & SA 9:00 – 00:30
SO & MO GESCHLOSSEN

WIESO EIGENTLICH «WERKI»?

Alles begann 2011 in einer kleinen Werkstatt auf 
dem Zeughausareal, wo du dich gerade befindest. 
Dort verbrachten die zwei passionierten Mechani-
ker Nik und Fäbe unzählige Stunden damit, aus 
nackten Rahmen und purer Leidenschaft handge-
fertigte Motorräder zu bauen. Zwischen Motoröl, 
Funkenflug und langen Nächten entstand ein Ort, 
den sie liebevoll WERKI nannten. Die spektakulä-
ren Rennmaschinen zogen schnell Aufmerksam-
keit auf sich: Erst schauten ein paar Freund:innen 
vorbei, dann immer mehr neugierige Menschen 
aus der Umgebung. Aus kurzen Besuchen wurden 
längere Abende, aus einem Bier wurden zwei und 
schon bald wurden ganze Nächte durchgetanzt. 
So gründeten die beiden Garagenkünstler das 
Vereinslokal WERKI, das bis 2017 bestand.

Nach einer Pause kamen 2019 Nico und Arben 
dazu, beide gestählt durch ihre Zeit in der STALL 
Bar. Gemeinsam erö�neten sie die WERKI 2.0 – 
pünktlich wie ein Schweizer Uhrwerk zum Beginn 
der Covid-Pandemie. Trotz aller Hürden wurde sie 
schnell zu einem Ort vieler wunderbarer Momen-
te, an dem Menschen zusammenkamen, lachten, 
feierten und etwas Normalität zurückeroberten.

Als die alte Heimat saniert wurde, zog die WERKI 
ab 2023 für eineinhalb Jahre an die Rapperswiler 
Seepromenade und weckte damit einen ehrwür-
digen Bau, der weit über die Stadtgrenzen hinaus 
bekannt ist, aus seinem Dornröschenschlaf. Die 
Zeit im Schwanen wurde in der WERKI-Geschichte 
zu einem verrückten Kapitel, das niemand geplant, 
aber alle gebraucht hatten.

Ende 2025 kehrte die WERKI 3.0 an den Ort 
zurück, an dem alles begann: das Zeughausareal. 
Diesmal grösser, mutiger und reifer – aber immer 
noch mit derselben unverwechselbaren Crew und 
jener Mischung, die sie seit jeher ausmacht: 
Kreativität, Herzblut und eine gute Portion Impro-
visation.

Schön, dass auch du Teil dieses wilden Rittes bist! 
<3




