WERKI




9:00 - 11:00

Kleingeback siehe Auslage

Minimal 9
Sauerteigbrot mit Butter, Konfi & Honig
(alle Produkte aus der Region)

Maximal 17
«Minimal» mit Kaseauswahl & Aufschnitt

Fruchtmiiesli 12
hausgemachter Granola-Mix, Yoghurt,
Banane, Beeren, Ahornsirup (auch < erhaltlich)

Pancakes 14
mit Ahornsirup und Beeren

BUEZER*INNE ZNUNI DEAL
Wienerli mit Brot & Kafi 10

ZUM TEILE

Oliven & Niisse 9
Stoli‘'s Nuss-Mix und Oliven

Linthmais-Chips mit Dips 14
mit Guacamole (Tomaten, Zwiebeln),
Hummus & Haus-Dip

WERKI-Platte 29
Rohschinken, Salami, Blindnerfleisch,
Kaseauswahl, Feigensenf, Oliven, Brot

100% PFLANZLICH

BAGEL-SANDWICHES

Klassisch 1
Frischkase, Kresse

Avocado 14
Hummus, Avocado, Tomaten, Babyspinat
Berg & Tal 16

Biindnerfleisch, 8-Blumen-Kase,
Blattsalat, Tomaten, Feigensenf

Ziirisee 16
gerauchertes Felchenfilet, Frischkase,
Rote Zwiebeln, Dillsenf

SMOOTHIES

Gelb & Geschmeidig 9
Mango, Ananas, Banane, Kokoswasser

Griin & Geil 9
Spinat, Avocado, Kiwi, Apfelsaft

Rot & Rassig 9

Randen, Ingwer, Apfel, Apfelsaft

Orangensaft 7
Kein Smoothie aber auch frisch gepresst :)

Kuchen & Kleingeback

Affogato 8
Espresso mit Vanille-Glacé

siehe Auslage

Streuselkuchen 10
mit Vanille-Glacé

Choco Loco 10
warmes Brownie mit Dark Chocolate-Glacé
Sorbetto Spritz (K]

Mango-Glacé, Aperol, Spumante



NUNG S KITCHEN

Thai Curry
Reis, Gelbes Curry, Broccoli, Kichererbsen,
Bambussprossen, Karotten

Poulet Satay
Reis, Poulet-Spiessli, Erdnuss-Sauce, Salat
(auch 7 erhaltlich)

Pad Kra Pao (scharf)

Reis, Rindshack, Griine Bohnen,
Bambussprossen, Thai-Basilikum
Spiegelei

Beilagen
Jungblattsalat

SALAT BOWLS

Eurodance
Jungblattsalat, Gurken, Kabis, Karotten,
Granatapfel, Kernen-Mix, Haus-Dressing

K-Pop
Reis, Edamame, Tomaten, Mango, Kimchi,
Soja-Zitrus-Dressing

Samba (leicht scharf)
Quinoa, Susskartoffeln, Karotten, Mango,
Avocado, Koriander, Sesam-Chili-Dressing

Afrobeat
Couscous, Kichererbsen, Broccoli, Blumenkohl,
Karotten, Tahini-Yoghurt-Dressing

Toppings
alle Bowls wahlweise mit Poulet-Spiessli
oder Pilz-Knusperli ( )

DAS GAHT IMMER

WERKI-Pommes 12
Triffel-Pommes 12
Pilz-Knusperli 14

100% PFLANZLICH

18

19

20

+3

+6

14

18

18

18

+6

BAGEL-BURGERS

Fried-Mushroom 17
Pilz-Knusperli, Kabis, Salat, Miso-Mayo

Green Monster 18
Broccoli-Erbsen-Patty, Salat,
eingemachte Zwiebeln, Ranch-Sauce

Smashed (double) 20
Rinderhack, karamellisierte Zwiebeln,
Salat, Cheddar, Tomaten, Haus-Sauce

Beilagen +6
Jungblattsalat oder Pommes

FUR DI CHLINE

Chindersalat 6
Jungblattsalat, Gurken, Karotten, Haussauce

Wienerli 8
Zwei Wienerli mit Brot

Risi-Bisi 8
Reis mit Erbsli

Pommes 9
Kinder-Portion

Glacé 4

eine Kugel Vanille, Dark Chocolate oder Mango

K&se- und Milchprodukte: Chds-Glogge (Rappi-Jona)
Fleischware: Metzgerei Bronnimann (Rappi-Jona)
Bagels: Backerei Raber (Rappi-Jona)

Sauerteigbrot & Kleingeback: StadtLandBrot (Egg)
Glacé: Gelatissimo (Egg)

Poulet: CH, Biindnerfleisch: CH, Salami: CH, Rindshack: CH,
Rohschinken: CH (Region Walensee), Fisch: CH (Zirichsee),
Wienerli: CH, Bagels & Sauerteigbrot & Kleingeback: CH

Alle Preise in CHF inkl. 8.1% MwSt.

Fir Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten
wenden Sie sich bitte an unser Personal.



WIESO EIGENTLICH «WERKI»?

Alles begann 2011 in einer kleinen Werkstatt auf
dem Zeughausareal, wo du dich gerade befin-
dest. Dort verbrachten die zwei passionierten
Mechaniker Nik und Fabe unzahlige Stunden da-
mit, aus nackten Rahmen und purer Leidenschaft
handgefertigte Motorrader zu bauen. Zwischen
Motordl, Funkenflug und langen Nachten ent-
stand ein Ort, den sie liebevoll WERKI nannten.
Die spektakularen Rennmaschinen zogen schnell
Aufmerksamkeit auf sich: Erst schauten ein paar
Freund:innen vorbei, dann immer mehr neugieri-
ge Menschen aus der Umgebung. Aus kurzen
Besuchen wurden langere Abende, aus einem
Bier wurden zwei und schon bald wurden ganze
Nachte durchgetanzt. So griindeten die beiden
Garagenkiinstler das Vereinslokal WERKI, das bis
2017 bestand.

Nach einer Pause kamen 2019 Nico und Arben
dazu, beide gestahlt durch ihre Zeit in der STALL
Bar. Gemeinsam eroffneten sie die WERKI 2.0 -
punktlich wie ein Schweizer Uhrwerk zum
Beginn der Covid-Pandemie. Trotz aller Hiirden
wurde sie schnell zu einem Ort vieler wunderba-
rer Momente, an dem Menschen zusammenka-
men, lachten, feierten und etwas Normalitat zu-
riickeroberten.

DI-DO
FR & SA
SO & MO

Als die alte Heimat saniert wurde, zog die WERKI
ab 2023 fur eineinhalb Jahre an die Rapperswiler
Seepromenade und weckte damit einen ehrwiir-
digen Bau, der weit liber die Stadtgrenzen hinaus
bekannt ist, aus seinem Dornroschenschlaf. Die
Zeit im Schwanen wurde in der WERKI-Geschichte
zu einem verrickten Kapitel, das niemand ge-
plant, aber alle gebraucht hatten.

Ende 2025 kehrte die WERKI 3.0 an den Ort zu-
ruck, an dem alles begann: das Zeughausareal.
Diesmal grosser, mutiger und reifer — aber im-
mer noch mit derselben unverwechselbaren
Crew und jener Mischung, die sie seit jeher aus-
macht: Kreativitat, Herzblut und eine gute Portion
Improvisation.

Schon, dass auch du Teil dieses wilden Rittes
bist! <3

M)

9:00 - 23:30
9:00 - 00:30
GESCHLOSSEN

@WERKIBAR
WWW.WERKIBAR.CH





